DOCES

Ingredientes

I xécara (ohd) de Caff Cabocls preparudo
b forte

2 latas de leite condensado

T xfvara (ohd) de leite

5 s

2 colberes (chi) de canela em pé

I xicara (ohd) de plicose de millo

Modo de Preparo

Ne liguidificadan bata o leite condemsada, o caff, o leite, 05 ovos ¢ @ canela em pd,
Pase essa meistura pov uma peneiva find ¢ veserve. Em umea forma vedonda com fire
central, epalbe @ plicose de milho ¢ despeje, cuidadesamente, @ mistura peneivada
sobre ela. Cubra a forma com papel-aluminio ¢ leve ao forno, em banho-maria, em
temperiturd média por 1 hara ¢ 30 minutos. Retive o papel-alwmninio ¢ espeie wm
palite na masa, gue deve sair limpe. Desligue, vetive do forno ¢ deixe esfriar

Leve i peladeiva por & horts. Deserforme e sivva pelads,

Dicar A glicose de milbo pode ser substituida por calda de cavamels
. mesd guantidade.

Rendimento: s porpaes
Tempo de Preparo: 1 hors e 45 minusos




